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son métier, mais fort utile à tout amateur, à 
tout propriétaire qui veut n'être pas tout-à- 
fait à la discrétion de son jardinier, et connai- 
tre d'avance quelles sont les productions que 

HORTICULTURE. 

celui-ci doit savoir lui fournir successivement, | 
sauf le chapitre des accidents et des mécomptes 
causés par les intempéries des saisons. Nous 
considérons, pour plus d'ordre et de clarté, 
comme appartenant à Chaque mois de l’année, 
les produits qui, récoltés durant les mois anté- 
rieurs, peuvent avoir été conservés, et être 
livrés à la consommation aux époques que nous 
indiquons. 

Janvier. 

a. Plantes de pleine terre, à l’état frais. 

Chou d’Alsace, de Milan, chou rouge, chou vert, 
spruyt de Bruxelles, épinards, oseille, persil, poirée, 
belte, poireaux, mâches. 

b. Plantes fraiches, sur couches, sous châssis. 

Laitue, chicorée, céleri, cresson alénois, radis roses, 

petites raves, radis noirs (raifort), champignons. 

c. Produits conservés frais. 
Carottes, navets, pommes de terre, topinambours, 

oxalis, panais, betteraves, salsifis, scorsonéres, sco- 
lymes d’Espagne, artichauts, choufleurs, brocolis. 

d. Produits conservés secs. 
Haricots, fèves, pois, lentilles, ognons, ail, échalot- 

tes, coriandre, anis, fenouil, 

e. Plantes et fleurs sèches. 
Thim, sauge, marjolaine, mélisse, camomille romaine, 

fleurs pectorales. 

Fruits. 

Pommes, poires, coings, néfles, raisin, amandes, noix, 
noiseltes, châtaignes. 
Quelques grappes de raisin, prunes, cerises du 

nord, et groseilles, peuvent avoir été conservées jus- 
qu'à cette époque sur la branche qui les a nourries, et 
paraitre au dessert à l'état frais. 

g. Produits forcés. 
Haricots verts, pommes de terre, salades, radis. 
Ananas, melons d’hiver, raisin, fraises, oranges, gre- 

nades, et autres fruits des tropiques peu répandus, 
qui se forcent comme l'orange (jambos ou jamrose, 
mangue, banane, goyave, etc.), batate. 

Février. 

Pour les lettres a, b, d, e, mêmes produits 
qu’en janvier. 

ce. Produits conservés frais. 

Les artichauts, choufleurs et brocolis conservés sont 
épuisés ; le reste comme en janvier, 

f. Fruits. 

Poires, pommes, nèfles, coings, raisins conservés, 
amandes, noix, châtaignes, 

g. Produits forcés. 
Mèmes produits qu'en janvier ; asperges furcées, 

LIVRE VIfi. 

Mars. 

Mmes produits qu'en février; mais les espèces de 
fruits conservés frais dans le fruitier deviennent 
moins nombreuses. 

Il faut ajouter aux fruits forcésles premiers concom- 
bres ; les fraises et le raisin forcés doivent donner en 
abondance. 

Av räl. 

a. Plantes fraiches de pleine terre. 
Les choux pommés, y compris les choux rouges, sont 

épuisés ; il ne reste en pleine terre que les spruÿts, 
ou choux de Bruxelles, et quelques choux verts. Les 
premiers choux d’York et cœurs-de-bœuf sont bons 
à être cueillis à la fin d'avril. Radis et petites raves. 

f. Fruits. , 

Poires, pommes, les dernières grappes de raisin, noix À te] » ? 

noiseltes, amandes, 

g. Produits forcés. 
Mèmes produits qu’en mars, auxquels il faut ajouter 

les premiers melons forcés. Les haricots verts, les 
pois et les fèves forcés doivent être en pleine ré- 
colle; prunes et cerises sur arbres nains en pots; 
le reste comme ci-dessus. 

L] 

a. Produits frais de pleine terre. 
Choux d'York, premiers choux blancs pommés, chou- 

fleurs, brocolis, premiers pois verts sur les costiè- 
res bien exposées, radis et petites raves, salades de 
toute espèce, asperges en pleine récolte, petits 
ognons, ciboules, civelte, fournitures de salade de 
toute espèce. 

e. Plantes et fleurs aromatiques et médici- 
nales. 

Sauge, menthe, marjolaine, mélisse, fleurs pectorales 
à l'état frais. 

f. Fruits. 

Derniers produits du fraitier, 

g. Produits forcés. 
Haricots verts et en grains frais, concombres, anana, 

melons, fraises, pêches, figues, cerises, groseilles, 

prunes. 

Juin. 

a. Plantes fraiches de pleine terre. 
Toutes les espèces de choux d'été, de choufleurs et 

de brocolis ; haricots verts, et-à la fin du mois ha- 
ricots en grains ; pois verts, fèves de toute espèce; 
carottes, turneps, radis ; pommes de terre nouvelles; 
épinards, tétragone, oseille, arroche, bettes; asper- 
ges ; artichauts précoces ; salades de toute espèce et 
fournitures de salades ; ognons, ciboules et civettes, 
à l’état frais. 

b. Plantes fraiches sur couches. 

Champignons. 

cet d. Les produits conservés secs et frais sont 
à peu près épuisés. 


